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 Você se preocupa com a saúde da sua 

família? Já parou para pensar que

a qualidade dos alimentos e sua 

procedência estão diretamente 

relacionadas com a saúde de quem 

consome?

Por isso é importante que, ao escolheros 

alimentos a serem servidos a sua família, 

você tenha a garantia de procedência

e de que estes foram produzidos

de acordo com as normas sanitárias, 

necessárias para evitar a contaminação

e proliferação de doenças, colocando em 

risco a sua saúde e de sua família. 

Para contribuir com você, consumidor, 

que existe os serviços de inspeção oficial 

(SIM, SIE e SIF). Pois estes atestam

a qualidade sanitária dos alimentos e sua 

rastreabilidade, servindo como “seus 

olhos” na produção das carnes, peixes, 

leites, queijos, mel, ovos e seus 

derivados.

Se VOCÊ quer manter a saúde de sua 

família, consuma alimentos frescos

e com garantia de procedência,  

CONSUMA ALIMENTOS DE ORIGEM 

ANIMAL COM SELO! FICA A DICA...



PauliN está no quinto ano 
e é um bom aluno, sempre 
presta atenção no que os 

professores falam.

Nesta semana, 
a aula foi com

JOANA, veterinária 
do Serviço de 

Inspeção 
Municipal (SIM) 

do Consórcio, 
sobre o serviço de 
inspeção (“SELO”) 
para os alimentos 
de origem animal.

Não está 
errada. Mas 

vocês já 
tiveram dor de 
barriga mesmo 

comendo 
alimentos que 

pareciam 
bons?

Minha mãe 
fala que tem 
que ver se

o queijo não 
tá inchado!

Consumir frutas, 
verduras e produtos 

de origem animal menos 
processados, como 

leite, ovos, iogurte e 
queijo, certo?

Vocês sabem
que é muito importante
ter uma alimentação 

saudável, né?

Eu já!

Mas como 
podemos 
saber se 

um produto 
é seguro?
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Sabiam que isso
pode ser por causa de 

alimentos com alguns bichinhos 
tão pequenos que a gente

não vê?

Nem sempre 
conhecemos quem 
faz os produtos 
para saber se 
são seguros.

Para isso serve
o “Selo” do SIM.
Ele garante que

o produto foi feito 
do jeito certo. Tudo 

limpinho e com 
qualidade.

Lembrem-se 
que produto 

gostoso, sadio 
e seguro é 

com o 
“SELINHO”!

Se não dá
pra ver, como 
vamos saber 
que não tem 
bichinhos?

INSPECIONADO

 S

M
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INSPECIONADO
001/22 MN S . I . M

.

M
UNICÍPIO - GO
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Bom dia, Madalena. 
Veio cedo buscar 
sua encomenda.

Oi, Madá.
Um queijo

e uma 
dúzia de 

ovos, né?

Olá, Dona 
Nenê. Sim. Ah, 
acrescenta 
um maço de 
cebolinha 
também…

Mãe,
a gente 
não pode 
comprar 

aqui.

Foi muito legal
a aula, mãe.
A veterinária 

falou do Selo e 
ensinou um monte 
de coisa legal.

Tá bom, filho. 
Depois você me 
conta. Bom dia, 

MEL!

Sim, tenho que fazer 
almoço ainda e vou 

precisar dos ovos e ir 
ao supermercado…
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Obrigada!

Paulin de Deus! 
Olha o vexame. 

Vocês me 
desculpem.    

Vixe, não 
briga não! 

Ele tá certo, 
Madalena. Tem 

que ter o 
selo mesmo.

A gente
conhece

a veterinária 
Joana. Ela foi lá 
na propriedade
e tá ajudando

a gente a 
conseguir
o tal selo.

Tá, vamos 
comprar de 

vocês.

Mas só hoje, porque 
tiraram boas notas e 
porque conhecemos 

vocês.

Tiramos nota 
dez na inspeção 

dela e já 
entregamos 

toda a papelada 
na Secretaria de

Agricultura.

O Selo, mãe.
Tia Isa e tia Joana 

disseram que é perigoso 
comprar queijo sem selo, 

então não podemos 
comprar aqui.

O quê, menino? 
Do que você 
tá falando?
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O que vai 
ser, Dona?

Paulin!!!!

Agora vai sair 
perguntando isso 
para todo mundo 

agora?!? Que agonia.

A linguiça que o 
senhor vende 

tem selo?

Incomodar 
nossos 

amigos com 
essa história 

de selo.

Espera aí, então vocês não 
têm o Selo? Mas aqui não é um 
supermercado? Vocês não são 
obrigados a vender somente 

produtos legalizados?

Você me 
arruma 

cada uma, 
Paulin.

Ouve sua mãe, guri. 
Essa história de selo 

é bobagem, nosso 
fornecedor de linguiça 

é de confiança.

A gente 
conhece eles 

há anos. 
Sabemos que 

fazem tudo com 
capricho.
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Peraí, não tem como 
afirmar isso! Pode 

ter sido por 
causa do alimento 

de qualquer 
outro lugar 

também!

Então, estamos 
comprando produtos 

com procedência 
duvidosa?

Isso é um 
absurdo! 

Nunca mais 
volto aqui.

Nunca 
teve o 
Selo?

E se tiver 
vermes?

Não precisa, dona. 
Garantimos que todos os 
nossos produtos são de 
qualidade, não precisa de 

registro e nem selo.

O senhor está errado. Não 
tem como saber se um 

produto sem selo tem ou 
não bichinhos nele.

Mãe,
lembra quando
compramos a 

linguiça e o iogurte 
daqui e depois todo 
mundo lá de casa 

teve dor de 
barriga? Meu irmão 

até vomitou.

Verdade, mas o 
senhor percebe 
como vender 

produtos sem o 
Selo é perigoso 
até para vocês?

Como o 
senhor pode 

se resguardar, 
se seus 

produtos não 
têm registro 

sanitário 
(selo)?
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Na próxima entrega…

Na Secretaria
de Agricultura...

Parece que
ele é o nosso garoto 

propaganda do Selo do 
SIM entre os feirantes 

do município.

Secretário,
o senhor 

conhece um 
menino chamado 

Paulin?

Acho que 
não, Anna. 
Por quê?

É aqui que tiramos 
o Selo que o Paulin 

falou, dona?

Desculpe,
pessoal, mas

daqui pra frente 
só compro 

produtos com 
registro - SELO 

da Inspeção 
Municipal. Meus 
clientes estão 
me cobrando.

SAÍDA

Secretaria de Agricultura
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Algum tempo depois...

fim

O pai até conseguiu negociar 
um preço bom para fornecer 

para o supermercado por 
ser o primeiro do município a 

ter o selo.

E com a 
assessoria do 
Sebrae/GO, a 

gente quer 
aumentar a 
produção e 

vender em mais 
lugares. Até 

fora do 
município.

E aí, Paulin, 
vai continuar 
comprando 

com a gente?

Daqui a pouco vão 
precisar de mais 

mão de obra.

A mãe tá 
trabalhando 

nisso.
 Tá

convencendo 
meus irmãos a 

voltar a 
trabalhar na 

roça.

Olha,
Paulin, o 
selo de 

nosso queijo 
está fazendo 

sucesso.

Todo
mundo tem 
procurado 
por ele, ou 

pra comprar 
ou por 

curiosidade 
mesmo.

Muitos 
feirantes vêm 
nos perguntar 

como fazer.

Acho que 
agora a gente 
pode ser seus 
clientes sem 

medo.
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OS SETE BENEFÍCIOS DO PRODUTO

DE ORIGEM ANIMAL COM REGISTRO 

SANITÁRIO PARA O CONSUMIDOR

    1. Segurança ao consumir produtos de origem animal 
quanto aos cuidados na fabricação, transporte e 
armazenamento dos produtos;

   2. Garantia de que os manipuladores seguem normas de 
higiene e de Boas Práticas de Fabricação;

   3. Garantia de que os ingredientes usados na fabricação 
estão todos descritos no rótulo;

   4. Rotulagem com informação padronizada, garantindo 
aos alérgicos e intolerantes quanto aos ingredientes e 
conservantes utilizados; 

   5. Garantia das informações prestadas 
no rótulo, evitando a fraude econômica;

   6. Garantia ao respeito dos limites de 
tolerância de ingredientes conservantes 

utilizados nos alimentos fabricados;

   7. Possibilidade de identificar os produtos produzidos 
regionalmente, permitindo a sua valorização e a 
geração e a circulação de riqueza localmente.
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PRINCIPAIS DOENÇAS CAUSADAS PELA FABRICAÇÃO 
INADEQUADA DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

Doença Sintomas Origem

Gastroenterites 
causadas por 
Rotavírus, Salmonella 
spp., Clostridium 
perfringens, 
Escherichia coli, 
Lysteria 
monocytogenes, 
Campylobacter sp

Tísica ou Tuberculose 
(Mycobacterium spp.)

Hepatite A 
(vírus da hepatite A)

Botulismo 
(Clostridium 
botulinum)

Toxoplasmose
(Toxoplasma gondii)

Cólera
(Vibrio cholerae)

Doença da 
urina preta

Verme de porco 
ou sapinho ou 
neurocisticercose
 (Taenia solium)
Solitária
(Taenia saginata)

Cólicas abdominais, náuseas, 
vômitos, diarreia, às vezes 
com aspecto aquoso, 
gorduroso e explosivo, 
desidratação, calafrios, febre 
alta, dores de cabeça e atrite, 
com risco até de morte.

Tosse por três semanas ou 
mais, febre vespertina, sudorese 
noturna e emagrecimento.

Febre, pele e olhos amarelados, 
náusea e vômitos, mal-estar, 
desconforto abdominal, falta de 
apetite, urina com cor escura e 
fezes esbranquiçadas.

Vômitos, diarreias, visão turva 
ou dupla, flacidez muscular e 
dificuldades para engolir e para 
respirar.

Confusão mental, falta de 
coordenação e convulsões. 
Gestantes: alterações no 
crescimento do bebê, nascimento 
prematuro, anormalidades visuais 
e neurológicas no bebê.

Diarreia líquida, vômitos, cólicas 
abdominais, febre e desidratação.

Dor intensa, rigidez ou dormência 
muscular, dor torácica, falta de ar 
e urina de cor preta (cor de café).

Teníase: desconforto no 
estômago, náuseas, flatulências, 
diarreia e dores de fome.
Neurocisticercose: dores de 
cabeça, convulsões, dificuldade 
para andar, cegueira e até morte.

Ovos e derivados, carne 
de frango e bovina e 
seus derivados como 
embutidos e defumados, 
leite e queijos cremosos, 
peixes e camarões e 
água - contaminados 
devido a práticas 
higiênicas inadequadas.

Leite cru, queijos frescos 
e carne contaminados.

Água e alimentos 
fabricados sem a 
observação de práticas 
higiênicas adequadas.

Embutidos e enlatados 
de produtos de origem 
animal.

Carnes e derivados
e água contaminados.

Água e pescado e seus 
derivados contaminados.

Pescado e seus 
derivados contaminados 
e mal armazenados.

Teníase: carne bovina ou 
suína crua ou 
malpassada contendo os 
cisticercos ou “sapinhos”.
Neurocisticercose: água 
contaminada e produtos 
fabricados sem higiene.

12



Cólicas abdominais, náuseas, 
vômitos, diarreia, às vezes 
com aspecto aquoso, 
gorduroso e explosivo, 
desidratação, calafrios, febre 
alta, dores de cabeça e atrite, 
com risco até de morte.

Tosse por três semanas ou 
mais, febre vespertina, sudorese 
noturna e emagrecimento.

Febre, pele e olhos amarelados, 
náusea e vômitos, mal-estar, 
desconforto abdominal, falta de 
apetite, urina com cor escura e 
fezes esbranquiçadas.

Vômitos, diarreias, visão turva 
ou dupla, flacidez muscular e 
dificuldades para engolir e para 
respirar.

Confusão mental, falta de 
coordenação e convulsões. 
Gestantes: alterações no 
crescimento do bebê, nascimento 
prematuro, anormalidades visuais 
e neurológicas no bebê.

Diarreia líquida, vômitos, cólicas 
abdominais, febre e desidratação.

Dor intensa, rigidez ou dormência 
muscular, dor torácica, falta de ar 
e urina de cor preta (cor de café).

Teníase: desconforto no 
estômago, náuseas, flatulências, 
diarreia e dores de fome.
Neurocisticercose: dores de 
cabeça, convulsões, dificuldade 
para andar, cegueira e até morte.

Ovos e derivados, carne 
de frango e bovina e 
seus derivados como 
embutidos e defumados, 
leite e queijos cremosos, 
peixes e camarões e 
água - contaminados 
devido a práticas 
higiênicas inadequadas.

Leite cru, queijos frescos 
e carne contaminados.

Água e alimentos 
fabricados sem a 
observação de práticas 
higiênicas adequadas.

Embutidos e enlatados 
de produtos de origem 
animal.

Carnes e derivados
e água contaminados.
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COMO IDENTIFICAR SE UM 
PRODUTO TEM REGISTRO 

SANITÁRIO:

    Para identificar um produto inspecionado por 
consórcio público, deve-se observar o carimbo e 
os dados do consórcio, conforme modelo abaixo:

INSPECIONADO
001/22 MN S . I . M.

M

UNICÍPIO - GO

Rótulo Registrado no Serviço de 
Inspeção Municipal - SIM sob nº....../......

CONSÓRCIO ............... -...
Consórcio ...................................................................................................

CNPJ - Nº ...................../.........-..
Rua..................... , Nº........, Bairro................... -............./.........

CEP:.........-......
www.consorcio..............gov.br - (.....)........-.........

Consórcio..... ........cadastrado no Mapa em .../.../........
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COM QUEM DEVO BUSCAR 
INFORMAÇÕES ACERCA DA DÚVIDA 

SOBRE ALGUM PRODUTO?

Podemos entrar em contato direto com a 
Vigilância Sanitária Municipal, Secretaria 
Municipal de Agricultura e/ou consórcio público, 
por telefone, ou pesquisar nos sites destas 
entidades. 

Para acessar mais informações de seu interesse 
sobre o tema, aponte a câmera de seu celular 
para o QR CODE abaixo:
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